LA MOZZARELLA DI BUFALA

Per due persone

GLI ANTIPASTI

Bruschette al pomodoro 5,5

Pane casareccio alla brace, pomodori, origano e olio Bufala e pomodori 14

Mozzarella di bufala DOP da 250gr, pomodorini gialli campani
Polpette di baccala 9,5 e pomodorini ciliegini, focaccia all'origano

Polpette di baccala servite su scottata di pomodorini, olive e capperi
Bufala e crudo 18

Mozzarella di bufala DOP da 250gr, prosciutto crudo di Parma D.O.P,,
focaccia all'origano

| CONTORNI

Melanzane a funghetto 6

Mozzarella in carrozza 7
Mozzarella abbracciata tra due fette
di pane casareccio dorata e fritta

Cuoppo napoletano 13

Per due persone: crocche di patate, palle di riso, frittatine di pasta,
zeppoline, montanare con pomodoro e Grana Padano

Cuoppo di mare 19,5

Per due persone: fritto misto di calamari*, gamberi* latterini*,
polipetti moscardini* e zeppoline

Zucchine alla scapece 6
Friggitelli 6

Impepata di cozze 10,5 Insalata mista 6

Cozze e pepe

otlino
LA PASTA rpoC

Spaghetti alla chiummenzana 9 s Z., W;@Zey mwwwgw}j«/ é@;j@ M&V&/

Pasta con pomodorini freschi, origano, basilico, peperoncino

Pasta e patate con provola 10

Pasta mista con patate, pancetta, provola affumicata campana, Grana Padano e pepe _& Zo’ #ﬁ
Come ogni ricetta tradizionale le varianti sono molte, ma tutte vogliono questo platto "azzecca 0", cioé attaccato

ne risulta un piatto cremoso e mai brodoso.

Pasta "fasul e cozzeche" 10,5

Pasta mista cremosa con fagioli cannellini, cozze e macchiata ai pomodorini

La leggenda vuole questo piatto ideato per soddisfare le voglie della "bella 'mbriana”, lo spirito benevolo
(ma molto dispettoso!) delle case napoletane

Spaghetti peperoncini verdi e cozze 11,5
Pasta con peperoncini verdi dolci, pomodorini, cozze

Spaghetti alla luciana 11,5
Pasta con sugo di polipetti moscardini*, olive nere, prezzemolo, capperi e peperoncino
Piatto che affonda le sue origini nel borgo napoletano di Santa Lucia, anticamente popolato da una fiorente comunitd di pescatori

Gnocchi 'ndunderi con ragl napoletano di salsiccia 11,5

Gnocchi di patate e ricotta fatti in casa con ragu napoletano di salsiccia, Grana Padano e basilico

Gli "ndunderi” sono un piatto tipico della cittd di Minori, nella costiera amalfitana, e sono realizzati con impastando insieme
farina, patate e ricotta. Sono tradizionalmente serviti con corposi sughi di carne

Pasta alla genovese 12,5

Ziti al ragu bianco di carne e cipolle, pecorino

Ricetta dalla lunghissima cottura che rende le cipolle dolci e cremose, & una tra le piU antiche ricette ancora in uso nella tradizione italiana.
Prende probabilmente il nome (& una delle tante tesi) dalla storpiatura di "ginevrino”: le prime tracce della ricetta risalenti al 1400 coincidono
con I'arrivo a Napoli di mercenari originari del cantone di Ginevra, che facevano largo uso di cipolle nella loro cucina.

Pasta con colatura di alici 12,5

Spaghetti con colatura di alici di Cetara, prezzemolo, peperoncino

Originaria del piccolo borgo di Cetara, la colatura viene prodotta partendo dalle alici sotto sale
conservate in botti di rovere o castagno (i terzigni).

Nerano di mare 14,5
Spaghetti con zucchine fritte, provolone del Monaco, gamberi*, Grana Padano
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Supplementi e variazioni: 1€ / 2€ / 2,50€.
Servizio: 1 euro a persona a pranzo, 2 euro a persona a cena, e nei giorni festivi e prefestivi anche a pranzo
Tutte le paste fatte in casa sono preparate da noi e abbattute a temperatura negativa
*Prodotto surgelato all'origine. In caso di allergie, richiedere al cameriere le ricette con gli allergeni presenti.

L'INSALATA

Tonno e patate 13 &8

Insalata mista, filetti di tonno in olio d'oliva "Callipo”, pomodori,
patate condite con maionese allo yogurt e prezzemolo, uovo sodo,
olive verdi, olio extravergine e basilico

Insalatona di pollo 13

Insalata mista, rucola, scelta tra petto di pollo croccante

o alla griglia, pancetta croccante, patate, maionese allo yogurt,
sesamo tostato, olio extravergine, crostini di pane

Fresella polpo e patate 15

Fresella, insalata mista, rucola, polpo* prezzemolo, pomodorini,
patate condite con maionese allo yogurt, olive verdi,

olio extravergine e basilico

LE PIZZE s D

LA PADELLA E IL FOCONE

Parmigiana di melanzane 9,5
Melanzane fritte, salsa di pomodoro, provola, Grana Padano e basilico

Polpette al ragu 9,5
Polpette di carne al ragu di salsiccia, Grana Padano e basilico

Polipetti affogati alla luciana 12,5
Polipetti moscardini* affogati al sugo con olive nere, capperi,
prezzemolo e peperoncino accompagnato da pane bruschettato

Baccal3 fritto sale e pepe 16,5
Baccala* fritto sale e pepe con patate* fritte rustiche

Polpo alla piastra 18

Polpo* grigliato servito in doppia maniera: con contorno di peperoncini
verdi dolci e pomodorini e con stracciata di burrata, pomodorini freschi,
rucola e pane pizza

Tagliata di manzo 22
Con rucola, scaglie di Grana Padano, rucola, pomodorini gialli campani
e pomodorini ciliegini

Scegli I'impasto: CLASSICO o GLUTEN FRIENDLY (+1€, pud contenere tracce di glutine)

LE CLASSICHE

Margherita 8

Pomodoro, fior di latte campano, basilico

Marinara 7,5
Pomodoro, origano, aglio

Provola e pepe 8,5
Pomodoro, provola affumicata campana, pepe, basilico

Napoletana 9,5
Pomodoro, fior di latte campano, filetti di acciughe di Cetara,
olive nere, basilico

Diavola 9
Pomodoro, fior di latte campano, salame piccante, basilico

Bufalina 10,5
Pomodoro, mozzarella di bufala campana,
olio extravergine, basilico

Capricciosa 11

Pomodoro, fior di latte campano, funghi champignon trifolati,
olive nere, carciofi in olio, prosciutto cotto, basilico

Quattro formaggi 11
Fior di latte e provola affumicata campana, panna, gorgonzola,
pecorino, cialde di Grana Padano, basilico

Bianca, cotto e funghi 9,5
Fior di latte campano, prosciutto cotto,
funghi champignon trifolati, basilico

Crudo, rucola e scaglie 11
Prosciutto di Parma, rucola, scaglie di Grana Padano, fior di latte campano

Mimosa 9,5
Fior di latte campano, panna, mais, prosciutto cotto, basilico

I RIPIENI

Scegli tu se calzone al forno o pizza fritta
Con Provola 10

Provola affumicata campana, pomodoro e pepe

Con Salame 11
Fior di latte campano, pomodoro, ricotta e salame napoli

Con Cicoli e ricotta 11
Cicoli, ricotta, pepe, provola affumicata campana

DI STAGIONE

Ragu di salsiccia e friggitelli 11,5
Provola affumicata campana, ragu napoletano di salsiccia,
peperonicini verdi dolci, pomodorini, cialda di Grana Padano, basilico

Bufala e tre pomodori 11,5
Pomodoro pelato all'ombra, mozzarella di bufala campana,
all'uscita: pomodorini gialli campani, pomodaorini ciliegini, basilico

Nduja, stracciata e tarallo 11,5
Ombra di pomodoro pelato, nduja, all'uscita: stracciata di burrata
pomodorini gialli campani, pomodorini ciliegini, tarallo sbriciolato

Zingara ischitana 12,5
Fior di latte campano, all'uscita: prosciutto di Parma,
pomodoro ramato, insalata verde, maionese

Caponata napoletana 11,5 E&n
Fior di latte campano, in uscita: tonno "Callipo", cipolla ramata,
pomodorini ciliegino, olive verdi, insalata verde

Vegetariana estiva 10,5
Provola affumicata, peperoncini verdi dolci, pomodorini gialli
campani, pomodorini ciliegini, melanzane a funghetto, basilico

Provola e genovese 12,5
Provola affumicata campana, ragu bianco di carne e cipolle
alla genovese, cialda di Grana Padano

Bresaola e rucola 12,5
Fior di latte, all'uscita: bresaola, rucola, scaglie di Grana Padano
olio extravergine d'oliva, una spruzzata di limone a piacere

Burrata, alici e limone 12
Fior di latte campano, stracciata di burrata, filetti di acciughe di
Cetara, prezzemolo, zeste di limone

Parmigiana e Monaco 13
Provola affumicata campana, parmigiana di melanzane,
cialda di Grana Padano, salsa di provolone del Monaco



